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KOMMENTAR

Johann MéRler,
Prisident der Landwirtschaftskammer

Regionalitat
ist sehr wichtig

Im Rahmen des Regionali-
tatspreises der WOCHE wur-
den heuer wieder Projekte
vor den Vorhang geholt, die
zeigen, dass sich Regionalitét
in der Gesellschaft langst eta-
bliert hat. Erfreulich ist, dass
unter den 120 Einreichun-
gen sehr viele bduerliche
Initiativen waren. Dass der
erste Preis in der Kategorie
,Land- und Forstwirtschaft“
an das Genussland Karnten
ging, freut mich besonders.
In Zeiten, in denen wir
einerseits die Folgen des
Klimawandels schmerzhaft
zu spiiren bekommen und
andererseits Lebensmittel
vielfach quer durch Europa
gekarrt werden, bis sie auf
den Tisch kommen, kann
man die Bedeutung regio-
naler Lebensmittel gar nicht
genug hervorheben. Das Ge-
nussland Kidrnten mit seinen
bauerlichen Produzenten so-
wie Partnern aus Handel und
Gastronomie ist ein heraus-
ragender Botschafter hoch-
wertiger heimischer Produk-
te. Es trifft damit genau den
Nerv der Zeit, da die Men-
schen hierzulande-immer
starker den Wunsch haben,
Bescheid tiber die Herkunft
ihrer Lebensmittel zu wissen.
Schmackhafte Produkte von
hochster Qualitat, bei denen
die Wertschopfung in der
Region bleibt — mehr Genuss
geht eigentlich gar nicht..
Dazu herzliche Gratulation!
Ich mochte die Gelegenheit
auch nutzen, mich bei allen
Teilnehmern zu bedankeii.-
Jeder, der regionale Ideen
entwickelt und diese um-
setzt, tut etwas sehr Wichti-
ges. Gewinner ist immer die
Region und sind damit wir
alle. WERBUNG

" ter Servicetechniker:

Geniusslich durch das
gesamte Bundesland

,,Genussland Karn-

. ten” » Regionalitats-

preis-Gewinner in der
Kategorie Land- und
Forstwirtschaft.

KLAGENFURT, KARNTEN (chl).

Erst kirzlich wurde der 500.

Partner in die Vermarktungs-
gemeinschaft »Genussland
Kirnten“ aufgenommen: Jo-
hann Poganitsch aus Grafens-
tein. Als Quereinsteiger, denn
eigentlich war der Fischziich-
Durch
die Standortschliefung seines
Arbeitgebers verlor er mit 47

. Jahren seinen Job, musste sich

neu orientieren und machte
sein Hobby zum Beruf. ,Mit
der Fischzucht habe ich mei-
nen Traum erfullt, strahlt
Poganitsch. ,Fiir mich ist das
Genussland Kiarnten eine Ein-
richtung, die fiir kleine und
grofie Betriebe enormen Mehr-
wert hat. Inzwischen liefere ich
meine Fische zu Genuss-Wir-
ten und Handelspartnern.”

Unverfilschte Produkte

Poganitsch trifft damit Idee,
Konzept und Ziel der Genuss-
land-Gemeinschaft: ,Ziel ist,

mit einer starken Marke unver--

falschte Karntner Produkte und

die dahinterstehenden Akteu-

re sichtbar zu machen und zu
starken®, erklirt Genussland-
Obfrau Barbara Wakonig. Hin-
ter dieser Philosophie stehen
mittlerweile 364 Produzenten,
89 Wirte, 35 Handelspartner
und zwolf Genuss-Schulen. Wa-
konig selbst ist Botschafterin
und Protagonistin in einem:
Sie ist Landwirtin und bietet
in ihrer ,Hofgreifilerei” neben
Kostlichkeiten aus eigener Pro-
duktion auch ausgewihlte Er-
zeugnisse von Nachbarn und
Kollegen an.

Streng kontrolliert
Waren es zu Beginn vor allem

Honig-, Speck- und Késepro-

gen

Genussland Kérnten: Obfrau Barbara Wakonig (hinten, Dritte von

lihks) mit zahlreichen Genussland-Produzenten

dukte, erstreckt sich die Palette
der Genussland-Spezialitaten
mittlerweile von Austernpilzen
bis Zucchini, vom Angusrind
bis zur Weidegans, vom Apfel-
saft bis zum Whisky aus Had'n.

Land- &
Forstwirtschaft

Die Grundlage des Projektes ist
die Landwirtschaft, und genau
hier beginnen auch die stren-
,Genussland Kirnten“-

Kriterien, die eine kontrollier-
te Qualitdt in Produktion und

Verarbeitung sowie die nach-

vollziehbare Herkunft der Pro-
dukte aus Karnten umfassen.

JJeder Lizenzbetrieb unter-
schreibt einen Vertrag mit dem
Verein Kdrntner Agrarmarke-
ting', mit dem er sich zur Ein-
haltung der Kriterien und zur
Kontrolle durch ein externes
Kontrollorgan verpflichtet*, er-

“klart Wakonig.

Qualitit und Herkunft

Die Qualitdts- und Herkunfts-
standards der ,Genussland
Kérnten“-Produkte garantie-
ren Qualitat nach anerkannten
Qualitatssicherungssystemen
wie ,Bio Austria“, ,AMA Gi-
tesiegel”, ,Gutes vom Bauern-
hof“ ... Die geforderte Herkunft
der Produkte ist klar definiert;

Genussland Karnten

am Beispiel Rindfleisch: ge-
boren, gemaistet, geschlachtet
und verarbeitet in Karnten.

Genuss kann man lernen

Genussland-Auflagen  haben
auch Handelspartner und Wir-
te zu erfiillen. Grundlage der
Genussland-Wirte ist das AMA-
Gastrosiegel. Dariiber hinaus
verpflichten sich die Wirte
bei wesentlichen Produkten
fur die Herkunft aus Kirnten:
Rind- und/oder - Schweine-
fleisch, Milch, Obers, Joghurt,
Rahm, Frischei, Gemiise, zwei
weitere Genussland-Produkte,
zwei Genussland-Getrianke. Ein
,Genussland  Kirnten“-Han-

_delspartner muss in seinem
. Produktsortiment ganzjahrig

mindestens 50 zertifizierte Ge-
nussland-Produkte fihren.
Und zu guter Letzt: In den
,Kérntner Genuss Schulen“
ist Bewusstseinsbildung grof3
geschrieben; fiir deren Schul-
kiichen gelten die Bestimmun-
gen der Genuss-Wirte. ,Uns jst
besonders wichtig, dass bereits
die Kinder wissen, wo gesunde
Lebensmittel herkommen®, er-
klirt Wakonig,

GENUSS
Auflistung aller Produzenten
und Partner, Richtlinien,

weitere Infos im Internet:
www.genusslandkaernten.at.




